
  2,10 � pa i servei Entrants
7% IVA incòs

LA TRADICIÓ 9,00 �
croquetes meloses de ceps i crema trufada de brie

OU MUN 7,25 �
tomàquet rostit, pa torrat i crema de pernil de gla

L'AMANIDA 7,20 �
seitons escabetxats, formatge fresc amb salsa pesto i fulles verdes

EL XATÓ 11,00 �
bacallà laminat, concentrat d'oliva negre i anxoves  
amb salsa xató i variat d'enciams

PERNIL IBÈRIC 15,50 �
servit amb coca fina de pa i tomàquet 

TORRÓ DE FOIE 18,10 �
focaccia calenta i Pedro Ximénez

XUP-XUP 13,50 �
cocotxes de bacallà, mongetes del ganxet i chips de bacó

ARRÒS MARINER DE PALS 19,50 �
amb gambes, sípia i carxofes

CANELONS DE L'ÀVIA FILO 13,25 �
farcit cremós de peix de roca i beixamel de formatge fumat

PASTA FRESCA 8,20 �
parpadelles fets al moment amb amaniment de praliné de trufa 

LA CREMA VEGETAL AMB EL NOSTRE 7,90 �

OLI VERGE
ravioli cruixent d'albergínia rostida amb codony de taronja

Carn

PRESA D'IBÈRIC 14,00 �
al fricandó, confit de ceba de Figueres amb suc de "poivre"

FILET DE VEDELLA 21,50 �
peres esqueixades a l'empordanesa i nyoquis de formatge de cabra 

ENTRECOT DE VEDELLA 16,50 �
patates, llardons saltats i oli d'herbes seques 

CAP DE COSTELLA DE XAI 17,00 �
rostit a l'antiga amb mel de farigola

LLOM DE CÉRVOL DEL MOLINILLO 14,50 �
adobat i a la brasa amb trufa de foie al cacau

Peix

BACALLÀ A LA CATALANA 19,10 �
caramel·litzat de fruits secs, peres confitades i glacé de rostit 

LLOBARRO 19,10 �
al grill, broqueta de llagostits rostits i saltat de bolets xiitakes 

TURBOT 21,70 �
al pil-pil de pop amb oli "donosti"

GALL DE SANT PERE 21,70 �
verdures al caliu, amanimenta de soja i brou de corals amb safrà

RAP 22,00 �
confit de bolets de tardor i romesco de blat de moro 


