
 

MENÚ ADULTO GRAN CENA FIN DE AÑO 09 
 
 

Parmentière de colmenillas, muslito de codorniz lacado, 
 ñoquis trufado con aceite montado de romesco 

 
* 
 

            Pelota de rape rellena de montaña, caramelo de foie 
                        y su bogavante tibio con tela de arroz 

 
* 
 

Solomillo laminado sobre cama de setas frescas, 
 corona de manzana verde y virutas de café cortado 

 
* 
 

Tres chocolates de especias, bizcocho,  
aceite de oliva y cacao 

  
Delicias navideñas 

 
Uvas de la suerte 

 
Café y Licor 

 
BODEGA 

 
Vino blanco Ermita d’Espiells (D.O Penedès) 

Vino tinto Glorioso(Bodegas Palacio) 
Cinta Purpura Brut Reserva  

  
Bolsa de cotillón 

Chocolate con churros 
Barra libre de cava 

 

Amenizado por el quinteto Music Machine 

 

Precio por persona: 120 Euros  (IVA INCLUIDO) 

 

 



 

 
 

MENÚ INFANTIL GRAN CENA FIN DE AÑO 09 

 
 

Canelones rossini 
 
* 
 

Pollo asado 
con guarnición 

 
 
* 
 

Tarta  sacher con helado vainilla 
 

 
 
* 
 

Delicias navideñas 
 

 

Refrescos 

 

 
Bolsa de cotillón 

Chocolate con churros 
 

 
Amenizado por el quinteto Music Machine 

 

Precio por persona: 70 Euros (IVA INCLUIDO) 

 

 


