Men Degustacio
|

APERITIU DEL DIA

GUISAT

Peus de ministre, minimandonguilla i trufa a l'oli

FETGE D'ANEC

Desglasat, reduit de Sauternes i music confitat

AMANIDA

Bacalla fumat i crosta d'aranja

CAP DE COSTELLA DE XAI

Brasejat amb aromatics, pistatxos, i formatge d'ovella manxego

RAP

Escaldat en blanqueta de mar i muntanya amb rossinyols i gambes

SORBET

After eight

CONCENTRAT

Cremos de vi negre afruitat i mousse de crema catalana

MIGNARDISES

31 € IVA inclos



Meni Degustacion
|

APERITIVO DEL DiA

GUISADITO

Pies de ministro, minialbdndiga y trufa al aceite

HIGADO DE PATO

Desglasado, reduccion de Sauternes y musico confitado.

ENSALADA

Bacalao ahumado y corteza de pomelo

COSTILLAR DE CORDERO

Braseado con aromaticos, pistachos y queso de oveja manchego

RAPE

Escaldado en blanqueta de mar y montafa con rosifioles y gambas

SORBETE

After-eight

CONCENTRADO

Cremoso de vino tinto afrutado y mousse de crema catalana.

MIGNARDISES

31 € VA incluido

Tasting Menu



|
MUN APPETIZER

STEW

Pig trotters, small meatballs and truffle in oil

DUCK'S LIVER

Candid dry fruit and Sauternes liquor

SALAD

Smoked cod and grapefruit rind

LAMB RIBS

Grilled with aromatics, pistachio and Manchego sheep cheese

MONKFISH

Blanched in blanquette sea and mountain of chanterelles and shrimps

SORBET
After-eight
CONCENTRATED

Red wine creamy and Catalan custard

MIGNARDISES

31 € VAT included



