
 

 

 

 

 

 

 

MENU HOTEL DON CANDIDO 
 

Lunes, 5 de Enero de 2009 

 

Nuestro buffet de crudités   

 
ENTRANTES 

Crema de guisantes con sésamo tostado 

 y queso fresco al curry 

o 

Pochas estofadas con calamares al vino blanco y azafrán 

o 

Espárragos dos sabores gratinados a la holandesa 
 

SEGUNDOS 
Pescadilla a la andaluza en jugo de jabugo 

o 

Churrasco adobado con cebolla caramelizada en salsa de soja   

o 

Roast de ibérico con couscous y verduritas  

  

POSTRES 
Selección del buffet 

 

Vino de la casa o agua mineral 

13,50 € ( IVA incluído) 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

MENÚ HOTEL DON CÁNDIDO 
 

Dilluns, 5 de Gener de 2009 
 

El nostre buffet de crudités   
 

ENTRANTS 
Crema de cigrons amb sèsam torrat 

 i formatge fresc al curry   

o 
Pochas estofades amb calamars al vi blanc i safrà 

o 

Espàrrecs dos sabors gratinats a l’holandesa  
 

SEGONS 
Llucet a l’andalusa amb suc de pernil de glà    

o 

Xurrasco adobat amb ceba caramel.litzada en salsa de soja 

o 

Roast d’ibèric farcit amb couscous i verduretes  
 

POSTRES 
Selecció del bufet 

 

Vi de la casa o aigua mineral 

  13,50 € ( IVA inclòs) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

MENÚ HOTEL DON CÁNDIDO 
 

Monday, 5 th January 2009 

 

Our crudités buffet  

 

HORS D’OEUVRE 
Chickpeas cream soup with toasted sesame  

and fresh cheese in curry 

or 

Stewed white beans with squids in white wine and saffron  
or 

Gratinated asparagus in two flavours  
 

MAIN COURSES 
Small hakes in andaluza style in ham juice 

or 

Grilled barbacued meat 

 with candied onion in soya cream sauce 

or 

Iberian roast stuffed with couscous and vegetables   

  

DESSERTS 
Buffet selection 

 

Wine or mineral water 

        13,50 € ( VAT Included) 
 

 

 

 

 

 


