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MENÚ DE EMPRESA - NAVIDAD 2011 
 
 

PROPUESTA 1 
 
 
 
                            Primero 
  
 DUO DE MAR Y MONTAÑA,  
 crocanti vegetal y jalea de aceite de oliva 
 
 
 
 Segundo  
 

COSTILLAR DE CORDERO AL HORNO,  
crujiente de especias sobre lasaña de verduras 

 
 
 
 Postre 
 

CARAMELIZADO DE MELOCOTÓN, 
crema de vainilla 
 
 

 Delicias navideñas 

 
   
 La Bodega 
 

Vino tinto (DO Rioja) 
 Cava Robert J. Mur Brut Reserva 
 Aguas minerales 
 Café y Licores  

   
 

 
 

           Precio: 37,00€ (por persona, IVA Incluido) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

 
 

MENÚ DE EMPRESA – NAVIDAD 2011 
 
 

PROPUESTA 2 
 
 
                            Pica pica individual 
  

Rosa de salmón ahumado 
Focaccia de jamón ibérico 

                             Trenza de langostinos a la soja 
Tibio de setas y pato confitado 

Croqueta de cocido 
Bomba de patata y salsa de huevo frito 

 
 
                           Segundo (a escoger)  
 

BACALAO A BAJA TEMPERATURA,  
jugo de pimientos asados y rostie de verduras 
 
o 
 
COCHINILLO, 
a la segoviana 

 
 
 Postre 
 

NOUGAT GLASE, 
de frutas confitadas con coulis de caramelo 
 
 

 Delicias navideñas 

  
   
 La Bodega 
 

Vino tinto (DO Rioja) 
 Cava Robert J. Mur Brut Reserva 
 Aguas minerales 
 Café y Licores  

   
 
 

           Precio: 41,00€ (por persona, IVA Incluido) 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

 
    

MENÚ DE EMPRESA – NAVIDAD 2011 
 
 

PROPUESTA 3 
 
 
                            Primero 
  
 QUICHE DE VERDURAS,  
 mini brocheta de langostinos rustidos con aroma mediterráneo 
 
 
 
 Segundo  
 

CORVINA,  
suquet marinero con ravioli meloso de pulpo 

 
 
 
 Postre 
 

BROWNIE DE CHOCOLATE Y NUECES, 
sobre piña caramelizada  

  
 
 Delicias navideñas 

 
   
 La Bodega 
 

Vino tinto (DO Rioja) 
 Cava Robert J. Mur Brut Reserva 
 Aguas minerales 
 Café y Licores  

   
 
 
 

           Precio: 43,00€ (por persona, IVA Incluido) 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

 

 

MENÚ DE EMPRESA – NAVIDAD 2011 
 

 

PROPUESTA 4 
 
 
                           Pica pica  
  

Coca de anchoas, tomate rosa y pistacho 
Jamón de bodega, pan con tomate 

Cremoso de bacalao, patata y all-i-oli tradicional 
Ensalada variada 

Salmón marinado con caviar de arengue 
Croquetas de setas, cocido o jamón (a escoger) 

Crema de manzana y chirivía 
Mini hamburguesa de pollo, beicon y cebolla 

Calamares con mermelada de su tinta 
   
 
 Segundo (a escoger) 
 

PALETILLA DE CORDERO AL HORNO,  
especias y chantilly de patata buffet 
 
o 
 
LUBINA GLASEADA CON LIMA,  
arroz negro y habitas 

 
 
 Postre 
 

TARTALETA, 
de limón y merengue  
 
 

 Delicias navideñas 

   
 
 La Bodega 
 

Vino tinto (DO Rioja) 
 Cava Robert J. Mur Brut Reserva 
 Aguas minerales 
 Café y Licores  

   
 
 

           Precio: 46,00€ (por persona, IVA Incluido) 
 
 
 
 



 

 

 

 

 
          

MENÚ DE EMPRESA – NAVIDAD 2011 
 
 

PROPUESTA 5 
 
 
                            Primero 
  
 PASTEL DE MARISCO,  
 crema suave de carabinero sobre focaccia aromatizada 
 
 
 
 Segundo  
 

ESPALDA O PIERNA DE CABRITO AL CAVA,  
y trinxat innovado 

 
 
 
 Postre 
 

BANDA, 
de frutas naturales  
 
 

 Delicias navideñas 

  
   
 La Bodega 
 

Vino tinto (DO Rioja) 
 Cava Robert J. Mur Brut Reserva 
 Aguas minerales 
 Café y Licores  

   
 
 
 

           Precio: 48,00€ (por persona, IVA Incluido) 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     
 



 

 

 

 

 

 

MENÚ DE EMPRESA – NAVIDAD 2011 
 
 

PROPUESTA 6 
 
 
 
                            Primero 
  
 TORRE DE CIGALAS EN ACEITE DE OLIVA, RAVIOLI DE RICOTA,  
 trinxat de plátano, jengibre y jamón ibérico 
 
 
 
 Segundo  
 

SOLOMILLO DE TERNERA REPOSADO,  
verduras gratinadas, ñoqui de tomate y oporto reducido  

 
 
 
 Postre 
 

TATEN DE MANZANA, 
crema de yogurt griego  
 
 

 Delicias navideñas 

  
   
 La Bodega 
 

Vino blanco (DO Penedès) 
Vino tinto (DO Rioja) 

 Cava Robert J. Mur Brut Reserva 
 Aguas minerales 
 Café y Licores  

   
 
 
 

           Precio: 53,00€ (por persona, IVA Incluido) 


